
   

 
 

 
 
 
Food pairing: abbinamenti audaci e risultati sorprendenti!  
- by Loacker 
 

 
NOTA BENE. Quest’esperienza prevede un intrigante assaggio. Se manifesti reazioni allergiche o sei 
intollerante anche solo a uno dei seguenti ingredienti, ti consigliamo di rinunciare alla registrazione.  

- Cereali contenenti glutine 

- Latte e derivati 

- Soia e derivati 

- Arachidi 

- Frutta a guscio (mandorle, nocciole) 

- Senape  

- Sesamo 

- Frutta fresca 

In questo laboratorio sensoriale ti verrà proposta una degustazione insolita e anche alla cieca di alcuni 
prodotti e gusti non convenzionali: se sei una persona curiosa e l’idea di entusiasma, vieni a scoprire il 
mondo dei wafer Loacker, come non hai mai immaginato prima! 


